Chile Globe

HABLEMOS DE
CHILES

AJl AMARILLO
También llamado Aji Escabeche o Aji Verde.

Pertenece a la especie Capsicum Baccatum. Tiene

forma de vaina o|orgoo|o y su tamafio es bastante

gI’CH’WCIQ. E| CO|OI’ va o|e vero|e, omori”o a noromjo. SU

cultivo requiere sol y agua. Su versién deshidratada

recibe el nombre de Marisol o Cusqueﬁo.

60-70 10 - 15 120 dias

cm cm
TAMARNODE LA TAMANODEL  TIEMPO DE

PLANTA FRUTO COSECHA

PROCEDENCIA

El origen de ésta especie fue Bolivia y Peru. Hay
evidendia de su domesticacidn desde 2500aC en
Perd. Actualmente se cultiva en Perd, Bolivia,

Argenﬁna, Co|om|oio, Fcuador y Brasil.

30.000-50.000 SHU

Nivel de Picante en la Escala de Scoville

SABOR:
AFRUTADO, FRESCO, CRUJIENTE Y MUY
AROMATICO

USOS:

EXCQ|€I’]'|'€ padra comerse ]CFQSCO en SO|SOS,

PAra guisos peruanos como el aji de
go||ino, las papas a la huancaina.
También se consume deshidratado.

Recetas y mds info: M’rp://www.chi|eg|obe.com


http://www.chileglobe.com/

