
HABLEMOS DE
CHILES
También llamado Ají Escabeche o Ají Verde.  
Pertenece a la especie Capsicum Baccatum. Tiene 
forma de vaina alargada y su tamaño es bastante 
grande.  El color va de verde, amarillo a naranja.  Su 
cultivo requiere sol y agua.  Su versión deshidratada 
recibe el nombre de Marisol o Cusqueño.

60-70  
cm

120 días

TAMAÑO DE LA 
PLANTA

TIEMPO DE 
COSECHA

TAMAÑO DEL 
FRUTO

El origen de ésta especie fue Bolivia y Perú.  Hay 
evidendia de su domesticación desde 2500aC en 
Perú.  Actualmente se cultiva en Perú, Bolivia, 
Argentina, Colombia, Ecuador y Brasil. 

Nivel de Picante en la Escala de Scoville

30.000-50.000 SHU

S A B O R :  
A F R U T A D O ,  F R E S C O ,  C R U J I E N T E  Y  M U Y  

A R O M Á T I C O

USOS:
Excelente para comerse fresco en salsas, 
para guisos peruanos como el ají de 
gallina, las papas a la huancaína. 
También se consume deshidratado.

R e c e t a s  y  má s  i n f o :  h t t p : / /www . c h i l e g l o b e . c om

AJÍ AMARILLO

PROCEDENCIA

10 -  15    
cm

http://www.chileglobe.com/

